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Ricard - PastiS..ccccieiieiieieniencencenceeneannnns 5,00€ Gin Orange .......eeeeeeeiiieieeeennneenneieeneenens 7,00€
Martini BlancC....ccceceeeeeiennereeecienecrenennens 5,00€ Gin TONIC ceverevenerennirenenerenecrenesereneerenncens 7,00€
Martini Rouge......ccooeererreeieeniiiiiiennnnnnn. 5,00€ DL [0} 5 o TR 7,00€
{07 5 T3 N 5,00€ NegroNi...uueeeuiiiiiiiiieiieiiicccieeeeeeeeene, 7,00€
Vodka Orange .........eeeeeeeeeieieeereennnnnnneen. 6,00€ APErol SPritz ...cceeeeeeeeeeeenniiiiiiieiieeieenenee. 7,00€
Whisky JB ..cccoviiiiiiiiiiiiiiiiiiiinnnnn. 7,00€ Apérol Sprits Limoncello ..........ceeeeeeeeee 7,00€
Whisky JB / CocaCola..........cceeereunnnens 7,00€ Sangria - Verre ...ueeeeeeeeeeeeeinnieennnnccnennens 4,50€
Campari Orange .......coeeeeeeveveeennnceenenenns 7,00€ Sangria - 1litre ..eeuueeeieeieeeennnnennnnninnnnns 15,00€
Campati TONic ...ueeeeerrerirernnnnniiiiieeeeennn. 7,00€ ?Prosecco Villa Degli Oggi ....ccccuuueeennnns 4,50€
Ron:Rum / CocaCola.........cceeeuuuuunneee. 7,00€ 0 Prosecco Villa Degli Oggi .....cccevne... 18,00€
CERVEZA - BIERE - BEER
Ichnusa no Filtrata .......ccceevenneennnnnen. 3,50€ Nastro Azzurro 33 cl. .ccceveeirinnnnnennes 3,00€
Peroni Gran Reserva 33 cl. ............. 3.90€ MOTEELL wuurrrenerenncrrnencrenserenescrsnsssenescsannes 3,00€
Amstel 0,0% 33 cl. ceeeeeeerrrnnncirrennnnnennns 2,90€ Amstel (Cafia 33cl/Tanque 50cl)....... 2,90€/4,80€
REFRESCOS - RAFRAICHISSEMENTS - SODA
Agua Panna .......eeeeeeeinieiiiiiiiiieieeeeeeen 3,00€ CoCa COla.unennienienieneienerenieenceeneeeneeennns 2,90€
Agua San Pellegrino ......eeeeennnnnee 3,00€ Coca Cola Light ...cccceevvviiiiiiiiiiininnnnn. 2,90€
Fanta Naranja.....eieeiiieieneennnnnn. 2,90€ Tonic 20 Cl. cevueereeneeeenieieneeeeneeeenneeeennes 2,50€
Fanta Limon ..ccceeeereeeiieneccrennceenencnennes 2,90€ Zumo de Naranja ...eeeeeeereeeeeeennnnnne. 2,50€
INESTEA errnnrrenrrenrrencenetenernnerencrencennceenens 2,90€ Zumo de ManZzZana ...cccceeeeeeeeenceenceenens 2,50€
Aquarius .., 2,90€ Zumo de Pifia coooveeeeirnivnniiiiieneniinnenae. 2,50€
ENTRANTES - ENTREES - STARTERS
1/2  Racién
- PLATO DE PROSCIUTTO DI PARMA GAMBERRO ROSSO @ ....ovvvererererererennee 13,00€ / 22,00€

Z Jamon Di Parma Gambero Rosso 30 meses con Queso Parmesano Reggiano Madurado 24 Meses y
Vinagre Balsamico de Médena.

() Jambon De Parma Gambero Rosso 30 mois avec parmesan Reggiano affiné 24 mois et Vinaigre
Balsamique de Modéne.

& Di Parma Gamberro Rosso Ham 30 months with Parmesan Reggiano Cheese Matured 24 Months and
Balsamic Vinegar of Modena.

“ANTIPASTI @ oottt teesesaes e e e ssesses s s e sssessesssnsensensentensensensensensensensensensensen 13,50€ / 23,90€
< Antipasti de Jamoén de Parma, Gambero Rosso 30 meses con Mortadela La Favola, Salami de Napoli,
Pancetta y Mozarella de Bufala.
() Antipasti au Jambon de Parme, Gambero Rosso 30 mois avec Mortadelle La Favola,
Salami de Naples, Pancetta et Mozzarella de Buffalo.
# Parma Ham Antipasti, Gambero Rosso 30 months with La Favola Mortadella, Napoli Salami, Pancetta
and Buffalo Mozarella.

* ENSALADA BURRATA QD ooooeeeeeeeeeeeeeeeeeteeeeeeeeeeesseesseesstsesseessessstsessesssesssssesseessessssssssesssessssssnes 14,80€
< Ensalada Mixta, Pifiones, Tomate, Tomate Seco, Aceite De Oliva, Limén, Burrata - + PAN........ 3,50€

a

() Salade Mixte, Pignons De Pin, Tomate, Tomate Séchée, Huile D'Olive, Citron, Burrata
# Mixed Salad, Pine Nuts, Tomato, Sun-dried Tomato, Olive Oil, Lemon, Burrata

- TRITURADA DE BURRATAM ......ooeeeeecteetecteeetstestesassessstessssassassessessssssssssessessesassassessessesans 13,50€
Con Capocollo de Santoro e Higo, Burrata, Aceite de Oliva, Sal y Pimienta

) Avec Capocollo de Santoro et Figue, Burrata, Huile d'Olive, Sel et Poivre
& With Santoro & Fig Capocollo, Burrata, Olive Oil, Salt & Pepper

- ENSALADA CAPRESE @ eeooovieieeireieerseeeseeneesnessesesessasssassssessessssesssssssssssssesssssssessssssssssssssssessasesassssass 14,00€
S Mozzarella de Bufala DOP, Tomate Raf, Grissini con loncha de Ramon de Parma Gambero Rosso y Ensalada Mixta
() Mozzarella di Bufala DOP, Tomate Raf, Grissini avec une tranche de Ramon de Parma Gambero Rosso et Salade mixte.
g Mozzarella di Bufala DOP, Raf Tomato, Grissini with a slice of Ramon de Parma Gambero Rosso and Mixed Salad.



PIZZAS

1. MARGHERITA e B oot sssss s ssssssssss s sssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssnses 10,50€
2 Tomate San Marzano IGP, Mozzarella Fior Di Latte DOP, Aceite de Oliva, Albahaca
() Tomate San Marzano IGP, Mozzarella Fior Di Latte DOP, Huile D'Olive, Basilic
& Tomato Sauce San Marzano PGI, Mozzarella Fior Di Latte DPO, Olive Oil, Basil
2. GARLIC BREAD }f; B ettt bttt ettt e s s e e st et ssaeneneaes 10,50€
S Mozzarella Fior Di Latte DOP, Ajo, Aceite de Oliva, Albahaca
() Mozzarella Fior Di Latte DOP, Ail, Huile D'Olive, Basilic
& Mozzarella Fior Di Latte DPO, Gatrlic, Olive Oil, Basil
3. PEPERONI Fo B -ooceooeemecemeeceeeeceseeeeseeeeseeesseessssessssesssss b sssse bbb sssssssssssssnns 13,80€
T Tomate San Marzano IGP, Mozzarella Fior Di Latte DOP, Salami Napoli, Aceite de Oliva y Albahaca
() Tomate San Marzano IGP, Mozzarella Fior Di Latte DOP, Salami Napoli, Huile D'Olive, Basilic
& Tomato Sauce San Marzano PGI, Mozzarella Fior Di Latte DPO, Salami Napoli, Olive Oil & Basil
4. MASSIMO . @ vvvvonnreevssnnsisisessssssesssssses s bbb bbb 13,90€
S Tomate San Marzano IGP, Mozzarella Fior Di Latte DOP, Jamoén York, Setas del bosque,
Aceite de Oliva, Albahaca
() Tomate San Marzano IGP, Mozzarella Fior Di Latte DOP, Jambon D’Epaule, Champignons
des bois, Huile D'Olive, Basilic
# Tomato Sauce San Marzano PGI, Mozzarella Fior Di Latte DPO, Ham, Forest Mushrooms,
Olive Oil, Basil
5.4 QUESOS Fu @B ovonovvenceuneeiineceieesasessssesssssessssesssssesssssesssasesssssesssssesssssesssanesssssessssnessssnessssnesses 14,00€
S Mozzarella Fior Di Latte DOP, Ricotta de Oveja, Queso Gotrgonzola, Queso Provola Ahumado,
Aceite de Oliva, Albahaca
() Mozzarella Fior Di Latte DOP, Ricotta de Brebis, Gorgonzola, Provola Fumé, Huile D'Olive, Basilic
& Mozzarella Fior Di Latte DPO, Sheep’s Ricotta , Gorgonzola Cheese, Provola Smoked Cheese,

< Mozzarella De Bifala DOP, Tomate San Marzano IGP, Albahaca, Aceite De Oliva
() Mozzarella De Buffalo DOP, Tomate San Marzano IGP, Basilic, Huile D'olive
% Buffalo Mozzarella DOP, Tomato Sauce San Marzano PGI, Basil, Olive Oil

7. BOLOGNA %ﬁ@ B ittt st st seste s s s sesutesenssessenutesesssessenut s sesssensenatssenasene 14,90€
< Mozzarella Fior Di Latte DOP, Mortadela Favola, Pistacho, Pesto Genovese, Aceite de Oliva, Albahaca
() Mozzarella Fior Di Latte DOP, Mortadelle Favola, Pistache, Pesto Genovese, Huile D'Olive, Basilic
# Mozzarella Fior Di Latte DPO, Mortadella Favola, Pistachio, Pesto Genovese, Olive Oil, Basil

8. BOLOGNA SPECIAL %i Bttt sttt s e s s s s seseesesaseeen 20,90€
© Mozzarella de Bufala DOP, Pesto de Pistachio, 300 gr mortadella la favola, Albahaca y Aceite de Oliva
) Mozzarella di Bufala AOP, pesto de pistaches, 300 gr de mortadelle 4 la favola, basilic et huile d'olive
# Mozzarella di Bufala DOP, Pistachio Pesto, 300 gr mortadella la favola, Basil and Olive Oil

9. PROSCIUTTO %g D ettt st st s st et e e a e s n e e n e e a e s ne et e e snanane 15,80€
< Tomate San Marzano IGP, Mozzarella Fior Di Latte DOP, Jamé6n Di Parma Gamberro Rosso,
30 meses, Rucula, Queso Parmesano 24 meses de refinacion, Aceite de Oliva, Albahaca
() Tomate San Marzano IGP, Mozzarella Fior Di Latte DOP, Jambon De Parme Gamberro Rosso,
30 mois, Roquette, Parmesan 24 mois d'affinage, Huile d'Olive, Basilic
# Tomato Sauce San Marzano PGI, Mozzarella Fior Di Latte DPO, Di Parma Gamberro Rosso Ham 30
months, Fresh Rocket, Parmesan Cheese 24 Months Refining, Olive Oil, Basil
10. MARADONA ¢, @ @b -oeeoevvenneninennnninnennne. ettt ettt ettt ettt ettt et ettt et etenans 15,00€
C Tomate San Marzano IGP, Anchoa del Cantabrico, Ajo, Olivas, Alcaparras, Aceite de Oliva y Orégano
() Tomate San Marzano IGP, Anchois de Cantabrie, Ail, Olives, Capres, Huile D'Olive, Basilic, Origan
# Tomato Sauce San Marzano PGI, Cantabrian Anchovies, Garlic, Black Olives, Capers, Olive Oil,
Basil, Oregano, .
11 DIAVOLA (PICANTE / EPICE / SPICY) yf@ ............................................................................ 15,50€
S Mozarella Fior Di Latte DOP, Salami picante, Ricotta de Oveja, Tomate seco, Pimienta y Albahaca
() Mozarella Fior Di Latte DOP, Salami épicé, Ricotta de Brebis, Tomates Séchées, Poivre et Basilic
s Mozarella Fior Di Latte DOP, Spicy Salami, Sheep's Ricotta, Sun-dried Tomato, Pepper and Basil
12. TOTO ; B e bbb bbb e s e nes 14,50€
< Tomate San Marzano IGP, Mozzarella Fior Di Latte DOP, Panceta, Cebolla,
Aceite de Oliva, Albahaca
() Tomate San Marzano IGP, Mozzarella Fior Di Latte DOP, Bacon, Oignon,
Huile D'Olive, Basilic
# Tomato Sauce San Marzano PGI, Mozzarella Fior Di Latte DPO, Bacon, Onion,
Olive Oil, Basil



PIZZA GOURMET

13. 4 ESTACIONES i ooooonnrveeemncreieesecsesssnssssssssesssssssessssssssessssssssessssssssssssssssssesssssssssssssssnees 15,90€
C Tomate San Marzano IGP, Mozzarella Fior Di Latte DOP, Jamo6n York, Alcachofa,
Setas del Bosque, Oliva negra, Aceite de Oliva, Albahaca
() Tomate San Marzano IGP, Mozzarella Fior Di Latte DOP, Jambon York, Artichaut,
Champignons Des Bois, Olive Noire, Huile D'Olive, Basilic
# Tomato Sauce San Marzano PGI, Mozzarella Fior Di Latte DPO, York Ham, Artichoke,
Forest Mushrooms, Black Olive, Olive Oil, Basil
14. TONO G oot eees e eees e esss e ssss e esss s s e ss b ek b bbb 15,90€
~ Tomate San Marzano IGP, Mozzarella Fior Di Latte DOP, Atun, Oliva negra, Cebolla,
= Aceite de Oliva, Albahaca
) Tomate San Marzano IGP, Mozzarella Fior Di Latte DOP, Thon, Olive Noire, Oignon, Huile
d'Olive, Basilic
# Tomato Sauce San Marzano PGI, Mozzarella Fior Di Latte DPO, Tuna, Black Olive, Onion, Oil, Basil
15. LADY DI @ ooooooooeeeeeeeeeeeeeeeeeseaeeese s ssssse s ssssessssssssessssssssesssssssessssssssessssssss s sssnn 15,90€
Z Tomate San Marzano IGP, Mozzarella Fior Di Latte DOP, Panceta, Salami Napoli,
Setas del Bosque, Aceite de Oliva, Albahaca
) Tomate San Marzano IGP, Mozzarella Fior Di Latte DOP, Bacon, Salami Napoli,
Champignons Des Bois, Huile d'Olive, Basilic
# Tomato Sauce San Marzano PGI, Mozzarella Fior Di Latte DPO, Bacon, Salami Napoli, Forest
Mushrooms, Olive QOil, Basil
16. JEFE $ B wovvvooooeeorossseeessssseeesssssseesssssssessssssseessssssesssssssosssssssssesssssssesssssssssssssssssssssssoessse 16,00€
< Tomate San Marzano IGP, Mozzarella Fior Di Latte DOP, Rucula, Queso Burrata,
Aceite de Oliva, Albahaca, Tomate Seco
() Tomate San Marzano IGP, Mozzarella Fior Di Latte DOP, Roquette, Burrata, Huile d'Olive,
Basilic, Tomate séche
# Tomato Sauce San Marzano PGI, Mozzarella Fior Di Latte DPO, Fresh Rocket, Burrata
Cheese, Olive Qil, Basil, Dried Tomato

17. CALZONE i 0 coooonriveniiineriainsissnssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssesssssssssssssesssssssssssssasssss 15,90€
< Tomate San Marzano IGP, Mozzarella Fior Di Latte DOP, Ricotta de Oveja, Salami Napoli, Albahaca
() Tomate San Marzano IGP, Mozzarella Fior Di Latte DOP, Ricotta de Brebis, Salami, Basilic
# Tomato Sauce San Marzano PGI, Mozzarella Fior Di Latte DPO, Sheep’s Ricotta

Salami Napoli & Basil

18. ROSARIO B B ... seeeeesseseseessessessessessssseessesssssessesssmessesssessne 16,00€

2 Tomate San Marzano IGP, Stracciatella de Burrata, Embutido Coppa, Queso Ricotta salada, Albahaca y Aceite de Oliva

() Tomate San Marzano IGP, Burrata Stracciatella, saucisse Coppa, fromage Ricotta, basilic et huile d'olive
# Tomato San Marzano IGP, Stracciatella di Burrata, Coppa Sausage, Ricotta Cheese, Basil and Olive Oil

19. NDUJA CAMPEON (PICANTE / EPICE /SPICY) £ @ wvoiverrverrsmnresssssnsesssssssssssssssssssssssens 17,00€
S Crema Nduja Calabrese, Tarallo Napoli, Queso Provola Ahumado, Crema de Tomate del Vesubio,
Queso Ricota de Oveja, Cebolla Caramelizada, Crujiente de Bacon
() Créme Nduja Calabrese, Tarallo Napoli, Fromage Provola Fumé, Créme du Tomate du Vésuve,
Ricotta du Brebis, Oignon carameliser, Bacon chips
& Nduja Calabrese Cream, Tarallo Napoli, Provola Smoked Cheese, Cream Tomato Vesuvius,
Caramelized Onion, Sheep’s Ricotta Cheese, Bacon Crispy
20. SETAS PORCINI g; DD oo 16,00€
Z Pesto de Albahaca, Mozzarella Fior Di Latte, Setas Porcciini, Guanciale, Ricotta de Oveja, Nueces
() Pesto de Basilic, Fromage Mozzarella Fior Di Latte, Champignons Porcciini, Guanciale,
Fromage de Brebis Ricotta, Noix
i Basil Pesto, Mozzarella Cheese Fior Di Latte, Porcciini Mushrooms, Guanciale, Sheep’s Ricotta,
Walnuts
21. CALZONE SAN DANIELLE s ..coovnovvemmrieimncnneiiscsiesssesssssssssssssssssssssasssessssssssesssssasnees 18,00€
Z Ricotta de Oveja, Jamén Di Parma Gambero Rosso 30 meses, Mozzarella Fior Di Latte, Parmesano
Reggiano 24 meses, Tomate San Marzano y Albahaca
() Ricotta de Brebis, Jambon De Parme Gambero Rosso 30 mois, Mozzarella Fior Di Latte, Parmigiano
Reggiano 24 mois, Tomate San Marzano et Basilic
# Sheep's Ricotta, Di Parma Gamberro Rosso Ham 30 months, Fior Di Latte Mozzarella,
Parmesan, 24 month Reggiano, San Marzano Tomato and Basil
22, HAWATANA ... ieieieieieieieerereeereeeeeeeseeessesessssssssssssssssssssmsmsssmsssesesesesesetssseseasseseeessasssssssssssssssssssss 2000,00€
< Tomate San Marzano IGP, Mozzarella Fior Di Latte DOP, PINA, Jamoén York
() Tomate San Marzano IGP, Mozzarella Fior Di Latte DOP, ANANAS, Jambon York
& Tomato Sauce San Marzano PGI, Mozzarella Fior Di Latte DPO, PINEAPPLE, York Ham

EXTRA

PAN: 3,50€ | INGREDIENTE EXTRA: 3€ | EXTRA CEBOLLA O AJO: 1€
1 UNIDAD EXTRA DE ANCHOA DEL CANTABRICO: 3€
EXTRA MOZZARELLA DE BUFALA DOP O BURRATA: 6€



POSTRE * DESSERT

BABA RHUM B 0% @ -..cooovoeeveciccini i ssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnas 5,00€
CANNOLI SICTLIANT il 0% @....ovvvvvvvvreeeerneceeieesceeesesssssss s ssssssessssssssesssssssssesssssssssssssens 5,00€
TIRAMISU g; D OB Bt b bbb s s s r s s r s s s s aeas 6,00€
PIZZANOCILLA £ @ o ovovooreeeeeereeeeeee e esssseessssssesssssss s sssssssesssssssesssssssssesssssssseneess 8,50€
CAFE - CAFE:- COFFEE
1ST0) U TR PRRORRPPPRt 1,80€ CapucCino .....ccuueeeeicinieecitieeccieeeceanns 3,00€
F N0 0153 Lo s Lo O 2,00€ Carajillo (Brandy) ......cccceevureeeiinnneennns 3,00€
Cortado ..cervveeneiiirneiiriinniiiiiinnieniiennnns 2,00€ Irish Coffee ....cerrrveecirienneieriinnecernnnnenns 7,00€

Limoncello....cuuueeeiieenecieieenneeeeeennceeeeennn. 4,00€ Brandy.....cooveeeeeiiiiiiineenecinnnee. 5,00€
Vecchio Amaro del Capo ...................... 5,00€ Licor 43 .iieecceeeeeeeeetreceeeenneeeeeeas 5,00€
Amaretto Disaronno ......cccccceeeeeennnnnenne. 5,00€ Brandy Vecchia Romagna..................... 6,00€
Sambuca.....ceeeiiiiiiiiiiecce 5,00€ Grappa di Chardonnay .........ccccueeeennnees 6,00€
Baileys.....ooviiiiiinniiiiinneiininieeinnneeennnnes 5,00€ Grappa AmMarone........ceeeeeereneereeeinnennnnns 7,00€
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FRUTOS ALTRAMUCES MOSTAZA SESAMO DIOXIDODE  APIO MOLUSCOS
CON LUPINE MUSTARD SESAME AZUFREY  CELERY  MOLLUSK

CASCARA SULFITOS
NUTS SULPHUR DIOXIDE
SULPHITES

AN RO R

GLUTEN CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETE SOJA LACTEOS
CRUSTACEAN EGG FISH PEANUTS SOY MILK



